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MENU




SZEZONALIS AJANLAT
SAISONALES ANGEBOT/ SEASONAL OFFER

KECSKESAJT HAB SZINES ZOLDSEG CARPACCIOVAL 5,7,8,9,10

Ziegenkése-Mousse mit buntem Gemiise-Carpaccio
Goat cheese mousse with colorful vegetable carpaccio
3490 HUF

NARANCSOS KACSALEVES BELUGA LENCSEVEL 1,3,9,12

Orangen-Entensuppe mit Beluga-Linsen
Orange duck soup with beluga lentils
3490 HUF

BORJU ONGLET SHITAKE JUS-VEL ES ROPOGOS
ZOLDSEGFANKKAL 1,3,7,9,12

Kalbs-Onglet mit Shiitake-Jus und knusprigen Gemiiseplétzchen
Veal onglet with shiitake jus and crispy vegetable fritters
8490 HUF

PASSIOGYUMOLCS PANNA COTTA CSOKOLADE BROWNIE-
VAL FEKETEAFONYAVAL , MALNAKAVIARRAL 1,3,7,8

Passionsfrucht-Panna-Cotta mit Schokoladen-Brownie,
Brombeeren und Himbeer-Kaviar
Passion fruit panna cotta with chocolate brownie,
blackberries and raspberry caviar
3290 HUF



ELOETELEK
VORSPEISEN / STARTERS

BELUGA LENCSESALATA TOKMAGOS HUMMUSSZAL TOLTOTT KARALABEVAL 11

Beluga- Linsensalat mit Kiirbiskern-Hummus gefiilltem Kohlrabi
Beluga lentil salad with kohlrabi stuffed with pumpkin seed hummus
2990 HUF

CEKLA-AVOKADO-QUINOA TABULE GRANATALMAVAL

Rote-Bete-Avocado-Quinoa-Taboulé mit Granatapfel
Beetroot, avocado, and quinoa tabbouleh with pomegranate
2990 HUF

MELEG LAZACPISZTRANG TORMAS ROPOGOS ZOLDSEGEKKEL 1,4,6,7,9

Warme Lachsforelle mit Meerrettich und knusprigem Gemdtise
Warm salmon trout with horseradish and crispy vegetables
3990 HUF

LIBAMAJPASTETOM FUGES LILAHAGYMA LEKVARRAL
ES HAZI BRIOSSAL 1,3,7,8

Génseleberpastete mit Feigen-Rotzwiebel-Marmelade und hausgemachtem Brioche
Foie gras paté with fig and red onion jam and homemade brioche
7990 HUF

ANGUS TATAR VAJJAL, KAPORKREMMEL, FERMENTALT ZOLDSEGEKKEL ES
PIRITOSSAL 1,3,4,7,9,10

Angus-Tatar mit Butter, Dillcreme, fermentiertem Gemiise und Toast
Angus tartare with butter, dill cream, fermented vegetables, and toasted bread
7990 HUF



LEVESEK
SUPPEN /SOUPS

PASZTERNAKKREMLEVES ZOLDSEGKOKTELLAL 6,9

Pastinakencremesuppe mit Gemiisecocktail und Kichererbsen
Parsnip cream soup with vegetable cocktail und chickpeas
2690 HUF

KAPROS ROJTOKI BURGONYALEVES ARPAGYONGGYEL 1,7,9

Dill-Kartoffelsuppe nach Rojtoker Art mit Graupen
Rojtok-style potato soup with dill and pearl barley
2990 HUF

KAKUKKFUVES GYONGYTYUKLEVES BENNE FOTT HUSSAL
ZOLDSEGEKKEL 1,3,9

Perlhuhnsuppe mit Thymian, Fleisch und Gemdiise
Guinea fowl soup with thyme, meat and vegetables
3490 HUF

GULYASLEVES HAZI CSIPETKEVEL 1,3,9

Gulaschsuppe mit gezumpftem Nockerl
Goulash soup with nipped paste
3790 HUF



FOETELEK
HAUPTGERICHTE /MAIN COURSES

SULT KARFIOLOS PIKANS HAJDINAKASA HAZI ECETES SULT
ZOLDSEGEKKEL ES KANDIROZOTT SZALONNAVAL 9

Gebratener Blumenkohl mit wiirzigem Buchweizenbrei, hausgemachtem eingelegtem
Ofengemiise und kandiertem Speck
Roasted cauliflower with spicy buckwheat porridge, homemade pickled roasted
vegetables, and candied bacon
4990 HUF

...TOFUVAL 6

...mit Tofu
...with tofu
6990 HUF

...CSILIS GARNELAVAL 2

...mit Chili-Garnelen
...with chili prawns
6990 HUF

...CSIRKECSIKOKKAL

...mit Hihnchenstreifen
...with chicken strips
6990 HUF

...KECSKESA]JTTAL

...mit Ziegenkése
...with goat cheese
6990 HUF



FOETELEK
HAUPTGERICHTE /MAIN COURSES

KELKAPOSZTA FOZELEK ROPOGOS TOJASSAL 1,3,7,9

Kohlgemiise mit knusprigem Ei
Stewed cole cabbage with crispy egg
4990 HUF

KACSAMELL MEZES CSILIS KAPOSZTAVAL ES FOKHAGYMAS
BURGONYAPUREVEL 1,6,7,12

Entenbrust mit Honig-Chili-Kohl und Knoblauch-Kartoffelptiree
Duck breast with honey-chili cabbage and garlic mashed potatoes
7590 HUF

PARMEZANOS MAGVAKKAL SULT VAJHAL CEKLAS
ZOLDSEGEKKEL ES BATATAPUREVEL 1,4,6,7,9

Butterfisch mit Parmesan-Kernen, Rote-Bete-Gemiise und SiiBkartoffelpiiree
Buttertfish baked with parmesan seeds, beetroot vegetables and sweet potato purée
6990 HUF

SZGZPECSENYE ES FUSZERES ,KOCSONYAKROKETT”
KOLBASZMARTASSAL ES
SARGABORSO PUREVEL 1,3,7,9,11

Schweinefilet mit wiirzigen ,,Gelee-Kroketten, Wurstsof3e und
Gelbem-Erbsenpiiree
Pork tenderloin with spicy “jelly croquettes,” sausage sauce, and yellow pea
purée
6490 HUF



FOETELEK
HAUPTGERICHTE /MAIN COURSES

BORJU BECSI VAJAS PETREZSELYMES BURGONYAVAL ES HAZI
SAVANYUSAGGAL 1,3,7

Wiener Kalbsschnitzel mit Butterkartoffeln und Petersilie sowie hausgemachtem
Sauergemiise
Viennese veal schnitzel with buttered parsley potatoes and homemade pickles
7990 HUF

ENYHEN CSiPOS MARHAPORKOLT VAJAS-SZALVETAS
GOMBOCCAL ES HAZI SAVANYUSAGGAL 1,3,7

Leicht pikantes Rindsp6rkolt mit Butter-Semmelknédeln und hausgemachten
Sauergemiise
Mildly spicy beef stew with butter bread dumplings and homemade pickles
6590 HUF

ANGUS BELSZINSTEAK ALMAVAL, LIBAMAJJAL ES
BURGONYASZALMAVAL 1,7,12

Angus-Rinderfiletsteak mit Apfel, Ginseleber und Kartoffelstroh
Angus beef fillet steak with apple, foie gras and potato straw
22,900 HUF



DESSZERTEK
NACHTISCH / DESSERTS

HAZI TUROGOMBOC FAHEJAS TEJFOLLEL 1,3,7

Hausgemachte Topfenknoddel mit Sauerrahm und Zimt
Homemade cottage cheese dumplings with cinnamon sour cream
2690 HUF

PISZTACIA- ACAI VEGAN POHARKREM 8

Pistazien-Acai veganes Schichtdessert
Pistachio-acai vegan layered cream
3290 HUF

MARLENKA SOS KARAMELLEL ES ZOLDALMAKOMPOTTAL 1,3,7,8

Marlenka mit Salzkaramell und Griinem Apfelkompott
Marlenka with salted caramel and green apple compote
3290 HUF



DESSZERTEK
NACHTISCH / DESSERTS

OTFUGSZERES CSIGA BORHABBAL ES DIOSZORBEVAL 1,3,7,8,12

Fiinf-Gewtlirze-Schnecke mit Weinschaum und Walnuss-Sorbet
Five-spice pastry swirl with wine foam and walnut sorbet
2990 HUF

MAKOS-CITROMOS DESSZERT MALNA GELLEL
GYUMOLCSOKKEL 1,3,7,8

Mohn-Zitronen-Dessert mit Himbeergel und Friichten
Poppy seed and lemon dessert with raspberry gel and fruits
3290 HUF

SAJTVALOGATAS KEZMUVES MAGYAR ES NEMZETKOZI
SAJTOKBOL 7,8

Késeauswahl aus hausgemachten ungarischen und internationalen Késesorten
Cheese selection with artisan Hungarian and international cheeses
4890 HUF



ALLERGENEK
ALLERGENE / ALLERGENS

1. GLUTENT
TARTALMAZO
GABONAFELEK
GLUTENHALTIGES
GETREIDE CEREALS
CONTAINING GLUTEN

2. RAKFELEK
KREBSTIERE
CRUSTACEANS

3. TOJAS
EIER VON GEFLUGEL
EGGS

4. HAL
FISCH
FISH

5. FOLDIMOGYORO
ERDNUSSE
PEANUTS

6. SZOJABAB
SOJABOHNEN
SOYBEANS

7. TEJ
MILCH
MILK

8. DIOFELEK
SCHALENFRUCHTE
NUTS

9. ZELLER
SELLERIE
CELERY

10. MUSTAR
SENF
MUSTARD

11. SZEZAMMAG
SESAMSAMEN
SESAME SEEDS

12. KEN-DIOXID ES AZ
S02-BEN
KIFEJEZETT
SZULFITOK
SCHWEFELDIOXID
UND SULFITE
SULPHUR DIOXIDE
AND SULPHITES

13. CSILLAGFURT
LUPINEN
LUPIN

14. PUHATESTUEK
WEICHTIERE
MOLLUSCS



Az eurdban feltiintetett arak tajékoztaté jellegliek, a napi arfolyam
fliggvényében valtozhatnak. Bdvebb informaciéért kérjik, érdeklédjon a
recepcion.

J6 étvagyat kivanunk!

Die in Euro genannten Preise dienen zur Orientierung und hidngen vom
aktuellen Wechselkurs ab. Fiir ndhere Information wenden Sie sich bitte an
die Rezeption.

Wir wiinschen IThnen einen Guten Appetit

The Euro prices should serve as orientation only, they vary depending on
the current rate of exchange. For further information please contact the
reception.

Enjoy your Meal!

Részletes tajékoztatasért forduljon bizalommal kollégainkhoz!
Flr ndhere Informationen wenden Sie sich bitte an unsere Kollegen!
For more details please, ask Our colleagues!

Szeretnénk felhivni Vendégeink figyelmét, hogy Kastélyszallodankban az ételek
elkészitésénél a keresztszennyezddés kizarasa teljes
mértékben nem lehetséges.

Wir mochten unsere Géaste darauf aufmerksam machen, dass Kreuzkontaminationen bei der
Zubereitung von Speisen in unserem Schlosshotel nicht vollstéandig ausgeschlossen werden

koénnen.

We would like to draw our guests, attention to the fact that cross-contamination when
preparing food in our castle hotel cannot be completely ruled out.

Varadi Karoly
Chef

www.szidonia.hu



